附1：          校园厨艺大赛比赛细则
1、参赛队员所用材料需自行购买，具体购买时间安排在开赛当天。

2、大赛提供灶具、烹调用具、普通餐盘和普通调料（如油、盐、酱、醋、糖、料酒、葱、姜、蒜等），特殊餐具和特殊调料自备。

3、参赛选手需独立完成烹饪作品操作。

4、各参赛选手应按时至检录处报到，比赛开始后15分钟内未报到者视为自动放弃参赛资格。

5、参赛选手应注意安全、爱护公物。

6、为做到比赛的公开、公平、公正，评委从行业协会聘请。

7、竞赛安排如有变动，大赛负责处另行通知。

8、赛场不准高声喊叫，禁止吸烟，不准随地吐痰，不准乱扔下料。

9、不得弄虚作假，不得请他人代为参赛，比赛时请带学生证或饭卡到纪检处检录，违者取消参赛资格。

10、赛场不准高声喊叫，禁止吸烟，不准随地吐痰，不准乱扔下料。

11、不准使用他人原料(物品)及半成品。

12、比赛过程中，一切操作过程需在现场进行，不得提前准备；若有特殊情况，需事先向组委会申请，经同意后方可进行;无关人员不得参与；否则，将视为作弊，取消参赛资格。

13、比赛现场设立工作区，除裁判员与工作人员外，其余人员不得入内。

14、费工费火：在比赛时间内不能完成制作的，须在报名时提出书面申请(要写明系别、选手姓名、菜品名、理由及场外加工的范围)，经组委会批准后方可提前加工为成熟的半成品。

附2：      

第四届“食品文化节”校园厨艺大赛报名表

学院：                      学生组（专业□非专业□）    热菜□面点□果拼□
	姓名
	
	性别
	

	班级
	
	专业
	

	学号
	
	联系电话
	

	作品名称
	

	主料
	辅料

	
	

	制作过程

	

	作品特点

	

	单位意见

	                                              单位章

                                                 年    月    日




注：1、所有选手在参赛方框内打“√”；
2、请选手如实填写，此表可复印，不得涂改。

附3：

校园厨艺大赛报名汇总表

	姓名
	学号
	专业班级
	联系方式
	所在院系
	备注

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	


附4：
校园厨艺大赛评分标准

一、水果拼盘评分标准

1、卫生：考察选手是否干净卫生地进行水果的处理及拼盘。10分　　

2、创意：考验参赛选手的想象力与别具匠心，主题鲜明。20分　　

3、整体造型：看水果拼盘的外型是否美观，让人眼前一亮 。20分　　

4、色彩：颜色、色调的搭配是否合理、雅观。20分　　

5、经济：看选手是否浪费了较多的水果。10分　　

6、速度：每组选手要在规定时间内完成拼盘。10分　　

7、刀功：考察选手用刀具的水平。20分

二、热菜评分标准

1、味感：口味纯正，主味突出，调味适当，无邪味、糊味和腥味等异味。 20分

2、质感：火候得当，质感鲜明，符合其应有的嫩、滑、爽、软、糯、烂、酥、松、脆等特点。20分

3、观感：主副料配比合理，刀工细腻，规格整齐，汁芡适度，色泽自然，装盘美观，餐具与菜肴谐调。20分

4、营养卫生：生熟分开，营养配比合理，成品中不允许使用人工色素和不能食用的物品，讲究餐具和盘饰清洁卫生。10分

5、创新加分：使用新开发、新引进的可食性原料，或使用过去未使用过的可食性原料烹制的菜肴；利用新生产、新引进的调节味品烹饪制新口味菜肴，或利用同样原料但采用过去未曾采用过调味方法烹制新口味或复合味菜肴；运用新创造的烹调技法，或在原技法基础上有新发展的技法，以及烹制同类菜肴但使用他人没有使用过的持续法烹制的菜肴；成品装盘、造型款式有创意性的新变化。10分

6、刀功：打工精湛，成形规格划一。20分

三、面点评分标准

1、选料：原料选用新颖，技法体现新奇，调味手段独特，美型美器突出。 10分

2、调味：调味合理得当，味道纯正适中，主味鲜明突出。由于异味严重而不能食用的不予判分。 20分

3、质感：烹法运用恰当，火候掌握适宜，质地体现完美。由于失饪造成生、焦煳而不能食用的面点不予判分。 20分

4、感官：色泽均匀，形态精细清晰，造型美观大方。 10分

5、营养：注重绿色环保，营养均衡合理，减少不当流失。不能食用的面点不予判分。 15分

6、卫生：原料新鲜无害，成品洁净无异，生熟严格分开。不能食用的面点不予判分。 15分

7、成形：便于加工操作，适合市场推广，盛装点缀适宜，菜名贴切恰当。 10分

附5：

第四届“食品文化节”系列活动之

校园厨艺大赛评分表

编号：                                    评委签字：

	作品名称
	得分
	扣分原因

	
	
	


第四届“食品文化节”系列活动之

校园厨艺大赛汇总表

	序号
	姓名
	组别（专业组和非专业组）
	得分
	获奖情况

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	


